
LES JUTÉES 2016 
cosecha parcelaria

Producción limitada a:
1.858 botellas de 750 ml.
100 magnums de 1500 ml.

Lugar de
recolección

Primera finca de nuestra explotación, plantada en 1983 en el corazón del pueblo. Era
muy querida por nuestro abuelo Yves, que la consideraba la más bonita. Protegida por
las casas, disfruta de una exposición al sol orientada al sur. El suelo arcilloso descansa
sobre tiza desde los primeros centímetros

Solo cosecha 2016

Embotellado:
13 de julio de 2017

Desembotellado:
Abril de 2023

Envejecimiento:

Dosis de 1,5 g/l
Extra-Brut

Mínimo 60 meses en
bodega sobre lías.

Prácticas culturales
Cubierta vegetal natural invernal,
labranza estacional, protección suave,
vendimia manual.

La Viña
Edad media de las parcelas: 37 años.

Superficie explotada en Les Jutées:
0,77 ha

Vinificación:
80 % en depósitos de acero
inoxidable 
20 % en barricas

12,50 % de alcohol
por volumen

Blanc de Blancs (100%
Chardonnay)  Grand Cru
millésimé

El consumo de bebidas alcohólicas durante el embarazo, incluso en pequeñas
cantidades, puede tener graves consecuencias para la salud del niño.

El abuso de alcohol es peligroso para la salud, consumir con moderación. Todas nuestras botellas están equipadas con un chip NFC,
conectado a la aplicación WID, donde se puede acceder a toda

la información sobre nuestra gama.


